
Notre menu à 56€ttc/pers 
Pétillant à la pêche/violette (2/pers) Pastis , Whisky 

Cola, Jus de fruit ,eau,  
Amuse bouche ( canapés froids/Chauds) cacahuètes,chips 

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *  
Le marbré de canard sur toasts et compotée de figues 

Ou 
La pièce de saumon en Bellevue ( macédoine , oeuf , tomate) 

Ou  
La coupe des îles (saumon,crevettes,sauce cocktails,ananas) 

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *  
La pièce de saumon sauce champagne et julienne de légumes 

Ou 
Le grillé de jambon de pays sauce madère,florentine 

Ou 
La croustade de volaille aux champignons des forêts  

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * 
Trou normand 

(Parfums au choix) 
* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * 

La cuisse de canard farcie aux cèpes et sa garniture de saison 
Ou  

Le filet de boeuf flambé , sauce aux 5 baies et sa garniture de saison 
Ou 

Le gigot d’agneau aux saveurs du midi et ses flageolets frais,tomate provençale et pommes paillasson 

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * 
Le duo de maroilles et petit gris sur lit de salade ( Chaud) 

Ou 
Le plateau des fromages affinés et salade au vinaigre de framboise 

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * 
L’assiette gourmande du pâtissier et sa crème bicolore 

      
Café   

         


